[image: image1.emf] •  обеспечение  учащихся  питанием,  соответствующим  возрастным  физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;  

•  гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд; 

 •    пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

•  использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства;  

    3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.  

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности ОУ. 

 3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются:

3.2.1  специальные  помещения - помещение школьной столовой МБОУ « Гимназия №10 ЗМР РТ»,  соответствующее  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  

•   соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

•  соответствие  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 
3.2.2 помещение кабинета №5 для организации школьного буфета  на переменах,  готовая продукция в который доставляется из школьной столовой МБОУ « Гимназия №10 ЗМР РТ»
3.3.  Режим питания в ОУ определяется СанПиНа 2.4.2.2821-10 "Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях,  учреждениях начального и среднего профессионального образования "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования",  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года.  

  3.4.  Питание  в  ОУ  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд,  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд школьной столовой МБОУ « Гимназия №10 ЗМР РТ»
 3.5.   допуск учащихся в школьную столовую и отпуск готовой продукции  регулируется договором о сотрудничестве МБОУ «Открытая СОШ№1 ЗМР РТ и МБОУ   « Гимназия №10 ЗМР РТ». Учредитель может изменить поставщика блюд и объем выделения субсидий на питание учащихся.
3.6.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  гимназии,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный ( при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца, т.е. работниками школьной столовой МБОУ « Гимназия №10 ЗМР РТ».  
3.7.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиНа 2.4.2.2821-10.   
 3.8.   Директор  ОУ  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  Им ежедневно назначается дежурный администратор - ответственное  лицо  за  организацию  учащихся горячим питанием.
     4.     ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ОУ.  
4.1.  Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной  основе ( за  счет  бюджетных  средств)  и платной основе (средств учащихся)
  4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания  сообщаются из школьной столовой МБОУ  « Гимназия №10 ЗМР РТ»,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  
4.3.   Столовая МБОУ « Гимназия №10 ЗМР РТ» осуществляет производственную деятельность в режиме  двухсменной работы ОУ и шестидневной учебной недели. 
 4.4.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам   на перемене после 3 урока. Продолжительность обеденного перерыва -  20  минут. 
 4.5.  При посещении школьной столовой МБОУ «Гимназия №10 ЗМР РТ» ответственный  дежурный  администратор  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок.
4.6.  При работе школьного буфета ответственное лицо за организацию горячего питания в ОУ  и классные руководители определяют количество блюд и выпечки по результату опроса учащихся ОУ после 1 урока:  
•   принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно- гигиенического режима и порядка  в период приема пищи;         
      5.  КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.  
5.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.   
5.2.  Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных    средств осуществляет  ИК ЗМР РТ
 5.3.   Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  ответственные  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены  родительского комитета.
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